Gastronomie Chinoise

Menu Canard Pékinois
CHF 497 Par pers. Min. 2 Pers
58 iF

Potage aigre piquant
Peau de canard laqué servie avec les crépes chinaises

Coupe de lychees






SL#%25 | Entrées | Starters

101. &% (2 pcs.)

Rouleaux de printemps | Spring rolls

102. #FAEA5 (2 pes.)

Minis rouleaux de printemps | Vietnamese Spring rolls
104. £&1G (5 pcs.)

Raviolis de porc grillés | Grilled pork dumplings

= b2

105. 7544 (5 pes.)
Raviolis de porc 3 Ia vapeur | Steamed pork dumplings

106. /NFEAL (5 pes.)
Brioches de Shanghai 3 Ia vapeur ou grillées
Shanghai dumplings (steamed or grilled)

107, £ R4 AL (5 pes.)

Raviolis de boeuf grillés | Grilled beef dumplings

108. #7432 (5 pes.)
Raviolis de crevettes a la vapeur «Har Gau» | Steamed prawn dumplings «Har Gau»

109. XUEHF (4 pcs.)

Crevettes géantes papillon | Golden butterfly prawns

72 | Soupes et potages | Soups

121 IR »
Potage aigre piquant | Hot and sour soup

122. =%
Potage aux raviolis Won Ton | Won Ton soup

124 BT
Potage 3 la chairs de crabes et aux asperges | Asparagus soup with crab meat
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131.

135.

L+

IPRIER %25 | Salades et légumes | Salads and vegetables

AR
Salade mélée chinoise | Chinese mixed salad

b il
Aubergines sautées au porc haché et gingembre | Sautéed eggplants with Pork
and ginger

136. FrZx = INR

Kang Kong sautés a I'ail et sauce poisson | Sautéed Kang kong vegetables with garlic
and fish sauce

N2 | Poissons et crustacés | Fish and seafood

141

142.

143.

144.

145.

146.

147.

148.

JIBRtAHE o

Pangasius croustillant style Sichuan | Sichuan style crispy Pangasius

WL IR »

Calamar au sel et poivre | Crispy squid with Chinese spices

AR IR

Crevettes géantes au sel piquant | Prawn with salty and hot sauce

R E AT

Crevettes au jaune d'oeuf | Prawn with salty egg yolk

mr A 2285 D1
Noix de St-Jacques a I'ail et vermicelles | Scallops with minced garlic and vermicellis

23 e

Queues de langoustes 3 la sauce parfumée | Chinese style lobsters tall

FoK

Filet de Pangasius aux légumes marinés | Boiled Pangasius with Pickled Cabbage and Chili
IKEA »

Filet de Pangasius Shuizhu | Pangasius filets with hot chili oil
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151

2% | Volailles | Poultry

FHG »
Poulet pimenté servi sur plague chauffante | Fried chicken with hot sauce

153. BEIRXG »

157

Poulet fagon Kong Poh | Chicken with Kong Poh sauce

LB

Peau de canard laqué pékinois, servie avec les crépes chinoises | Beijing style

roasted duck

A% | Viandes | Meat

161.

163.
164.
165.

166.

167.

168.

172

i P A

Porc aigre-doux | Sweet and sour pork

BERNYL »
Emincé de porc Hunan | Sliced pork with Hunan sauce

RIEDE »
Porc sauté au tofu | Diced bean-curd with minced pork in spicy sauce

KBS »
Emincé beeuf Shuizhu | Boiled beef

BT NL »

Torsades de beeuf croustillant | Sweet and perfume crispy beef

SRR o

Beeuf au poivre noir sur plaque chauffante | Beef with black pepper sauce

IR &

Emincé de beeuf aux cumins et piments | Beef with cumins and peppers

PR »

Emincé d'agneau sur plaque chauffante | Sizzled Mongolian lamb
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YR 2 | Riz et nouilles | Rice and noodles

183. 44 H

Soupe de beeuf aux nouilles | Soup noadles with beef

184. e 7 A
Soupe de canard réti aux nouilles | Soup noadles with roasted duck

185. " HRIPTR

Riz cantonais végétarien | Fried rice with vegetables

65. HXKik

Riz parfumé | Steamed rice
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